!FORMACléN
@ BICONTINUA

FICHA TECNICA DEL CURSO

Referencia;: ONV2CT0335

Nombre:  Elaboracién del vino en Hosteleria
Duracién: 35 horas

Modalidad: Teleformacion

Objetivos:

Identificar las caracteristicas y sabores de los tipos de vinos, empleando el vocabulario adecuado.
Identificar las principales denominaciones de origen.

Contenidos:

1. La vid a través de la historia.

2. La uva y sus componentes.

3. Fermentacion de la uva y composicién del vino.
4. Tipos de vino y carateristicas principales.

5. Elaboracion y crianza del vino.

6. Zonas vinicolas de Espafia y el Extranjejo.

7. Las Denominaciones de Origen. EI INDO.

8. Vocabulario especifico del vino.
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