!FORMACléN
@ BICONTINUA

FICHA TECNICA DEL CURSO

Referencia: ONV2CT1562

Nombre:  Regeneracion, conservacion y presentacion comercial de alimentos en
alojamientos ubicados en entornos rurales y/o naturales

Duracién: 20 horas

Modalidad: Teleformacion

Objetivos:
Aplicar métodos de regeneracion, conservacion y envasado de alimentos Justificar los lugares y
métodos de almacenamiento, regeneracion, conservacion o envasado de materias primas,

preelaboraciones y elaboraciones culinarias en funcion del destino o consumo asignado, las
caracteristicas derivadas de su propia naturaleza y la normativa higiénico-sanitaria.

Contenidos:

1. Regeneracion y conservacion
2. Presentacion comercial de productos gastronémicos artesanales.

3. Tipos de presentacion
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