!FORMACléN
@ BICONTINUA

FICHA TECNICA DEL CURSO

Referencia: ONV2CT1981

Nombre:  Desarrollo de procesos de aprovisionamiento interno y regeneracion de
materias primas, preelaboracionesy elaboraciones béasicas de multiples aplicaciones parala
elaboracion de helados

Duracion: 20 horas

Modalidad: Teleformacion

Objetivos:

Organizar el proceso de aprovisionamiento interno de géneros de acuerdo con planes de produccion
determinados.

Contenidos:

1. Deduccién y célculo de necesidades de géneros, preelaboraciones y elaboraciones béasicas de
multiples aplicaciones.

2. Aprovisionamiento interno.

3. Formalizacion de documentacion y realizacion de operaciones.

4. Ejecucién de operaciones de regeneracion que precisen los géneros, preelaboraciones y
elaboraciones basicas.

5. Normas de control.
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